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RESTAURATEUR

HISTOIRE

La volonté de prolonger la durée de vie, de réparer ou de reconstruire les biens mobiliers et
immobiliers existait déja dans I'’Antiquité. Il a longtemps été habituel de compléter des parties
manquantes, ou méme de transformer les biens pour les adapter aux codes esthétiques de
I'époque ou a de nouveaux usages.

La restauration des biens culturels' commence a se structurer et se constitue en « discipline »
au cours du XXe siécle au niveau international, avec 'adoption d’une déontologie basée sur le
respect des biens culturels et en particulier de leur intégrité physique et de leur intérét
patrimonial.

Cette nouvelle approche de la préservation du patrimoine culturel a nécessité la création de
formations scientifiques et techniques de niveau Master dédiées a la conservation-restauration,
de tout type de matériau ou de bien culturel, et qui se distinguent des formations artistiques et
artisanales (du CAP au DMA), généralement centrées sur un matériau ou un type de bien
spécifique.

Les deux types de parcours coexistent aujourd’hui et ne donnent pas acces aux mémes
débouchés.

METIER

A ce jour, il nexiste pas d’appellation protégée pour ces métiers. On trouve les termes de
restaurateur, restaurateur d’art, d’ceuvres d’art ou d’objets d’art (termes génériques),
restaurateur du patrimoine (appellation usuelle des diplomés de I'Institut national du
patrimoine), conservateur-restaurateur (terme utilisé par les professionnels pour désigner les
titulaires d'un diplome de niveau I, Master ou grade de Master en conservation-restauration
des biens culturels).

Le restaurateur de formation technique traditionnelle intervient principalement sur des biens
culturels qui ont un usage fonctionnel (meuble, livre, tapis...). Il doit alors concilier le respect
du bien avec I'impératif d’utilisation. Ses atouts sont la maitrise du geste et la connaissance des
matériaux et des techniques de fabrication traditionnelles.

Selon son niveau de dipléome et ses compétences, il peut étre également en mesure d’analyser
objet (époque, usage, valeur, matériaux utilisés, état, identification des interventions
antérieures...) afin d’établir un diagnostic. Ce travail se fait en lien avec d’autres professionnels
suivant les besoins : confréres, conservateurs, historiens, commissaires-priseurs...

1 Tout bien matériel auquel la société attribue une valeur artistique, historique, documentaire, esthétique,
scientifique, religieuse ou affective particuliére, et qui ne se régait a sa seule valeur d'échange. (Conseil des
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A partir de son examen, il présente 4 son client une proposition d’intervention qui
tient compte notamment de la valeur de l'objet, de sa destination et du budget
envisagé.
Il réalise ensuite l'intervention, en faisant appel si nécessaire a des professionnels aux savoir-
faire complémentaires. Il constitue des archives permettant de conserver une trace de son
travail.
I1 est fréquent que le restaurateur de formation technique traditionnelle se positionne sur un
double marché : restauration mais également fabrication/création de nouveaux objets.

Le restaurateur diplomé au niveau Master en conservation-restauration intervient, selon sa
spécialité, sur tout type de bien culturel quels que soient sa nature ou son contexte.
Disposant d’'une formation en sciences humaines et en sciences appliquées, il possede une
connaissance approfondie des matériaux constitutifs des ceuvres et de leurs techniques de
fabrication, de leur contexte de création, de leur histoire matérielle et de leur conservation.
L’enseignement interdisciplinaire de la conservation-restauration le forme a une approche
méthodologique lui permettant de formuler un diagnostic et de proposer des interventions.

Sa formation lui permet d’agir :

- en conservation préventive (action sur I'environnement de 'ceuvre dans le but de diminuer
les risques de dégradation),

- en conservation curative, (intervention directe sur I'objet pour stabiliser son état),

- en restauration (intervention directe effectuée sur I'objet pour en améliorer I'état, la
connaissance, la compréhension et l'usage).

L’objectif des interventions est de garantir la conservation sur le long terme, la transmission, la
présentation et 'étude des biens culturels. Elles se font dans le respect du code de déontologie
ECCO? de la profession. L'intervention directe sur I'objet s’attache a respecter des principes,
notamment de lisibilité, d'innocuité, de réversibilité et de stabilité dans le temps.

Avant toute intervention, le professionnel établit un constat d’état du bien sur la base d’'une
observation approfondie, de la documentation et, le cas échéant, d’analyses ou d’études
complémentaires. A partir de ces éléments, il formule un diagnostic, un pronostic, et des
propositions d'intervention.

11 travaille en étroite collaboration avec d’autres professionnels (historiens d’art, archéologues,
architectes, chercheurs, scientifiques, documentalistes, responsables de collections...).

La mise en ceuvre du protocole s’appuie sur une connaissance régulierement actualisée des
techniques et des produits ou matériaux de conservation-restauration.

La documentation qui accompagne le travail détaille et justifie les opérations réalisées, et
inclut des préconisations de conservation.

Au-dela des interventions strictes de conservation-restauration (conservation préventive,
conservation curative, restauration), le professionnel peut également mener des missions de
conseil, de constats d’état de conservation, d’études préalables a des interventions, de
convoiement des ceuvres, d’assistance 4 maitrise d’ceuvre et d’ouvrage, d’évaluation et de bilan

2 European Confederation of Conservatods 4 ( 2 NB NB Q:hiBwwvyiecod-elu.brg/ v a



http://www.ecco-eu.org/

ﬁ'lc,sa

Sw

3'ar,

siaV"
sanitaires, de publications, de formations, de recherche appliquée, ou des opérations
de médiation (public scolaire, journées européennes du patrimoine etc.).
Son profil évolue en fonction des expériences développées soit au sein de sa discipline soit au
croisement avec d’autres.

Le diplomé de niveau Master est un professionnel spécialisé en conservation-restauration, il
ne créé pas d’objets nouveaux.

DEBOUCHES / INSERTION PROFESSIONNELLE

Un diplome de niveau I (Master) en conservation restauration est exigé pour intervenir sur les
collections des Musées de France en application du livre IV du Code du patrimoine (articles
R452-10 4 R452-13). Clest souvent ce niveau qui est prescrit pour intervenir sur les objets
mobiliers ou ceuvres d’art immeubles protégés au titre des monuments historiques.

Le restaurateur peut exercer en tant que travailleur indépendant, salarié ou fonctionnaire.
Travailleur indépendant

11 peut s'installer comme entrepreneur individuel :

- soit aupres de TURSSAF pour exercer en tant que profession libérale : cest le cas en
particulier des restaurateurs diplomés au niveau Master.

- soit aupres de la chambre de métiers et de l'artisanat pour exercer en tant qu’artisan.

I1 peut également créer une société aupres de la chambre de commerce et d’industrie ou de la
chambre des métiers et de l'artisanat. Il existe également d’autres formes juridiques pour
exercer comme indépendant, telles que l'intégration d’'une coopérative d’activités et d’emplois
ou d’'une société de portage salarial.

La clientele peut étre publique (collectivités territoriales, établissements publics, services
décentralisés ou déconcentrés de I'Etat) comme privée (particuliers, galeries, marchands,
antiquaires, salles de vente). Dans certaines disciplines la commande publique est plus
importante que celle de la clientéle privée.

Lorsqu’il est indépendant, le professionnel répond a4 des demandes de devis ou a des appels
d’offre. Il exerce seul ou en équipe selon la nature des prestations a effectuer, par le biais de
groupements temporaires (dans le cadre des marchés publics). Pour certaines disciplines,
I'installation d’'un atelier ou 'investissement dans des équipements techniques et de sécurité —
streté peuvent étre indispensables et représentent un budget conséquent. Le regroupement
entre professionnels peut permettre de partager les cotts (matériel, local, charges...).

Une grande partie des interventions est réalisée in situ (musées, monuments historiques,
services d’archives, bibliothéques...), d’autres peuvent se dérouler dans les ateliers du Centre
de recherche et de restauration des musées de France ( C2RMF), du Centre Interdisciplinaire
de Conservation et Restauration du Patrimoine (CICRP), ou sur des plateformes techniques
(Fabrique des patrimoines 4 Caen, Centre de conservation et de restauration de Perpignan,
Atelier de restauration du Musée Bernard d’Agesci 4 Niort,...).
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Le restaurateur peut étre amené a se déplacer sur I'ensemble du territoire. La majorité
des professionnels diplomés au niveau I est installée en Ile de France®. Les autres régions les
plus denses en établissements sont la Bretagne, les Pays de la Loire, le Centre-Val de Loire,

Auvergne -Rhéne-Alpes et la région Provence-Alpes-Cote d’Azur.

Une part des débouchés se situe a I'étranger, notamment dans le cadre de missions de
coopération ou de contrats dans les institutions.

Salariat

Le restaurateur peut exercer comme salarié (CDD ou CDI) d’associations, musées privés,
fondations, ou comme salarié¢ d’'une entreprise, en particulier dans les domaines du mobilier,
décor peint et vitrail.

Secteur public

Le restaurateur peut étre fonctionnaire ou contractuel (Etat ou collectivité territoriale) et
exercer dans un musée de France, un service territorial de I'archéologie, un service d’archive,
une bibliothéque, un service de I'Etat, un établissement public...

Il n’existe pas de corps ou cadre d’emploi dédié pour les restaurateurs et il y a peu de postes
ouverts.

Dans la fonction publique d’Etat ils sont pour la plupart employés en tant que chef de travaux
d’art (catégorie A), qui peut étre responsable du fonctionnement des ateliers, ou technicien
d’art (catégorie B), postes qui relevent de la filiere technique. Quelques emplois se trouvent

31 /82 prexds statistiques de la FFCR (2016)



